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ANADA

La afiada 2023 estuvo marcada por una sequia
persistente y temperaturas excepcionalmente
altas, que provocaron un estrés sin precedente
en las vifias. Entre enero y octubre solo se
registraron 233 mm de precipitacion, a los
que se sumaron varios episodios de calor
extremo durante los meses de julio y agosto.
La vendimia, iniciada el 25 de julio, se convirtio
en la mas temprana de la historia de Gramona.
La medida de las bayas fue inferior a la media
y el rendimiento por hectdrea también quedo
por debajo de lo que es habitual. A pesar de
las condiciones adversas, la cosecha dio vinos
de gran frescura y perfil aromatico intenso,
resultado de la resiliencia de las vifias y la
viticultura biodindmica que practica el colectivo
Aliances per la Terra.
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ELABORACION

La vendimia fue manual, en cajas de 25 kilos.
Una maceracion pelicular cuidadosa posibilita
obtener el color caracteristico de este
espumoso Yy, con posterioridad, se realiza
el sangrado para obtener el mejor mosto.
Después de una crianza minima en rima de
24 meses, se lleva a cabo el degielle y una
dosificacion minima de unos 4 gramos por litro.

SENSACIONES

Tiene aromas de fresas silvestres, trae
imagenes de pétalos de rosa y recuerda a
frutas de hueso como el melocoton maduro.
Encontramos notas muy refrescantes, citricas,
de tomillo, espliego y de tierra caliente. En
la boca es un vino rotundo, con una buena
estructura, muy fresco, vivo, con una burbuja
crujiente tan integrada que da textura sedosa.
Es refrescante, amable y potente como la
sombra de un bosque mediterraneo.

T+34938910113

F+34 93818 3284

info@gramona.com

Aliances per la Terra

Es fruto del ensamblaje de las uvas de

varias parcelas familiares y de Aliances per
la Terra, una asociacion pro biodinamica del

Penedeés, liderada por Gramona.

Crianza

Mas de 24 meses

Variedades
70 % Pinot noir y 30 % garnacha tinta

Informacién técnica
Volumen alcohdlico 12 %
Acidez total 3,75 g/l H2S04
Sulfitos 70 mg/I

pH 2,96

Azucar residual 4,5 g/I
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Con el objetivo de mantener vivo nuestro terrufio, implementamos practicas viticolas respetuosas con la vifia. Preservamos y protegemos el caracter Unico y
las caracteristicas naturales de nuestros suelos, reconociendo su importancia en la calidad y singularidad de nuestros vinos espumosos.

El trabajo artesanal en las vifias implica varias disciplinas, como por ejemplo la clasificacién de suelos, la poda de respeto, la plantacion en vaso, los injertos

en pie americano en la vifia y la poda en verde, entre otros. Cada una de estas técnicas empleadas en el vifiedo requiere observacion y dedicacion constantes,
gue llevamos a cabo junto con las familias viticultoras de Aliances per la Terra.
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