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ANYADA
L’anyada 2023 va estar marcada per 
una sequera persistent i temperatures 
excepcionalment altes, que van provocar un 
estrès sense precedent a les vinyes. Entre 
gener i octubre només es van registrar 233 
mm de precipitació i s’hi van sumar diversos 
episodis de calor extrema durant els mesos 
de juliol i agost. La verema, iniciada el 25 de 
juliol, es va convertir en la més primerenca de 
la història de Gramona. La mida de les baies 
va ser inferior a la mitjana i el rendiment per 
hectàrea també va quedar per sota del que és 
habitual. Malgrat les condicions adverses, la 
collita va donar vins amb una gran frescor i un 
perfil aromàtic intens, resultat de la resiliència 
de les vinyes i de la viticultura biodinàmica que 
practica el col·lectiu Aliances per la Terra. 

ELABORACIÓ
Roent és fruit de l’assemblatge del raïm de 
diverses parcel·les familiars i d’Aliances per la 
Terra, l’associació de viticultors biodinàmics 
del Penedès, liderada per Gramona.

2023    

La verema va ser manual, en caixes de 25 quilos. 
La maceració pel·licular acurada possibilita obtenir 
el color característic i, amb posterioritat, es realitza 
el sagnat per obtenir el millor most. Després d’una 
criança mínima en rima de 24 mesos, es du a terme 
el degollament i un dosatge mínim d’uns 4 grams 
per litre. 
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Aliances per la Terra

Més de 24 mesos
Criança

70 % Pinot noir i 30 % garnatxa negra
Varietats

Un rosat intens i estructurat

Té aromes de maduixes boscanes, ens porta 
imatges de pètals de rosa i fa pensar en fruites 
de pinyol com el préssec madur. Hi trobem notes 
molt refrescants, cítriques, de farigola, espígol i de 
terra calenta. A la boca és un vi rotund, amb una 
bona estructura, molt fresc, viu, amb una bombolla 
cruixent tan ben integrada que el fa sedós. És 
refrescant, amable i potent com l’ombra d’un bosc 
mediterrani.

SENSACIONS
Volum alcohòlic 12 % 
Acidesa total 3,75 g/l H2SO4
Sulfits 70 mg/l 
pH 2,96
Sucre residual 4,5 g/l

Informació tècnica
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VITICULTURA DE TERRER

Amb l’objectiu de mantenir viu el nostre terrer, implementem pràctiques vitícoles respectuoses amb la vinya. Preservem i protegim el caràcter únic i les 
característiques naturals dels nostres sòls, reconeixent la seva importància en la qualitat i singularitat dels nostres vins escumosos.

El treball artesanal a les vinyes implica diverses disciplines, com ara la classificació de sòls, la poda de respecte, la plantació en vas, empelts en peu americà a 
la vinya i la poda en verd, entre d’altres. Cada una d’aquestes tècniques emprades a la vinya requereix una observació i dedicació constant, que duem a terme 
juntament amb les famílies viticultores d’Aliances per la Terra. 

Un dels valors més preuats per a nosaltres és la connexió profunda que aconseguim establir amb la natura. 
Trepitjar la vinya a diari ens fa ser conscients del cicle vegetatiu, i ens permet treballar-hi de manera eficient i 
responsable. 
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