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Sensacions

Vista   Color groc pàl·lid amb reflexos verdosos

Nas   Fruita blanca y d’os, pera, pinya, poma verda y préssec. Notes cítri-
ques: pomelo, pell de llima. Flors silvestres, camamilla, margarides, tot sobre 
un fons de notes de fleca.  

Boca   Entrada fresca, cos mitjà, bombolla cruixent ben integrada. Final molt 
refrescant. En retrogust torna la fruita i les flors.  

Harmonies   Ideal com a aperitiu i genial per a tot tipus de tapes. Acompanya 
totes les matèries primeres. Pernil i tot tipus d’embotits. Conserves. Marisc.

Aquest Reserva té un període de criança de 24 mesos, superant així el temps  
mínim requerit pel Consell Regulador. Dosage moderat d’aproximadament 6 
grams per litre.

Vins Imbatibles 2014
“Gramona és un dels punters en l’elaboració de cava, són uns bojos enamorats de la 
seva feina. Comencin amb aquest Allegro per descobrir més endavant altres obres 
mestres”

Guia Peñín 2013  
89 punts. 

Anuario de Vinos Ed. El País 2013 
89 punts.

Guia de Vins de Catalunya 2015 
En tast a cegues 9,45 punts.

Elaboració

Reconeixements

Vol. 12 %                                             
Varietats Chardonnay, Macabeo, Xarel·lo 

GRAMONA ALLEGRO
Brut Reserva 2011


