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La uva disfrutd de una sanidad extrema y una
calidad altisima, gracias al gran trabajo llevado a
cabo por el equipo de viticultura y el ejercicio de la
biodinamica. A pesar del esfuerzo, la sequia de la
afiada anterior propicié que la cosecha no fuera
abundante. Hay que destacar que las tres varie-
dades autéctonas, xarel-lo, macabeo y parellada,
llegaron a su punto éptimo de maduracion a la
vez, un hecho remarcable por ser poco habitual.
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ELABORACION

Laelaboracion de Il Lustros es 100% artesanal.
Durante el tiempo de reposo en el silencio de
la cava, usamos tapon de corcho natural, que
favorece las mas largas crianzas. Utilizamos
pupitres, y el removido y el degiiello se efectuan
a mano. Es un brut nature, la expresion mas
pura y exigente de los vinos espumosos, con
todo el caracter de la finca de la cual proviene.

SENSACIONES

De color dorado, los aromas recuerdan a fruta 1
blanca y flores de manzanilla. Las notas de WZ@
crianza son muy evidentes y muestran brioche, 11l LUSTROS
miga de pany orejones. Es un vino plenamente FONT DE JuI

gastronomico, estructurado, con una frescura
vibrante y una redondez llena de caracter.

www.gramona.com

Paraje Font de Jui

Una docena vifias plantadas con xarel'lo,
macabeo y parellada, entre 185y 228
metros de altitud.

Crianza

Mas de 84 meses, con tapon de corcho
natural

Variedades
41 % xarel-lo
39 % macabeo
20 % parellada

Informacién técnica
Volumen alcohdlico 12 %
Acidez total 3,55 g/l H2S04
Sulfitos 60 mg/I

pH 2,98

AzUcar residual <1 g/I
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En el entorno del Celler Batlle, el paraje Font de Jui ocupa suelos franco arcillosos, con presencia calcarea ligeramente cimentada. Trabajamos este paraje,
como todas nuestras tierras, siguiendo la filosofia biodinamica.
La vivificacién de los suelos ya es una realidad y la autonomia de las cepas cada dia es mas alta.

Con el objetivo de mantener vivo nuestro terrufio, implementamos practicas viticolas respetuosas con la vifia. Preservamos y protegemos el caracter unico y
las caracteristicas naturales de nuestros suelos, reconociendo su importancia en la calidad y singularidad de nuestros vinos espumosos.

El trabajo artesanal en las vifias implica varias disciplinas, como por ejemplo, la clasificacién de suelos, la poda de respeto, la plantacién en vaso, injertos en
pie americano en la vifia y poda en verde, entre otras. Cada una de estas técnicas empleadas en la vifia requiere de una observacion y dedicacion constantes.
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